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Sabato 20 e Domenica 21 Aprile 2024
nel Cemntro storice delle Citta,

si terrd la seconda edizione della
Festa del Salame Nobile Cremasco,
oxganizzata dal Comune di Crema
in cellaborazione con

il Comitato Promotore.

La prima edizione, quella

delle scerse annao, ha registrate
un grande successe ed e' stata
1'ecccasione per far conoscere

ed apprezzare le qualita

del salame cremasco,

uno dei prodotti piu' pregiati
della gastromemia lombarda,
insieme agli altri prodotii
tipici del nostro territorie.

Quest'anno voiliamo fare un altro
passe in avanti: 1la festa di questa
primavera fara da velano

per il riconoscimento della
Denominazione Comunale di Crema
al Salame Nobile Cremasco.

La DeCo, recentemente introdotta
dal Consiglio Comunale, intende
proteggere il predotto eriginale,
preservande le caratteristiche
distintive, garantendo la continuita
della produzione e la promozione
di un prodeotte tipiceo, stimelando
l'economia della comunita locale.

Di queste parlereme nel Convegno
di apertura della manifestazione,
ma intanto Buona Festa a tutte

e a tutii.

ANTEPRIMA EVENTO

VENERDI 19 APRILE
ore 17.00

Palazzo Comunale
Sala Ricevimenti

DENOMINAZIONE
COMUNALE

La DeCo istituita

dal Comune di Crema per la
tutela e 1la valorizzazione
dei prodotti tipici locali.

IL LOGO DECO
Identita e strumento
per un marketing

territoriale efficace.

I1 Salame Nobile Cremasco
pioniere della DeCe di Crema?

Intervengono al Convegno
di apertura della manifestazione:

Andrea Badioni
Presidente Confcommercio Cremona

Reobertoe Bernocchi
Vicepresidente CNA Cremoma

Vincenzo Cappelli
Presidente Proloco Crema

Fabiano Gerevini
Presidente Strada del gusto
cremonese

Riccarde Crotti
Presidente Comfagriceltura
Lombardia

o /

20 = 21 aprile
Maostra deglié
attrezzi

del norcino

Portici
Palazzo Comunale

SABATO 20 APRILE 2024 Lo AR

CREMA - PIAZZA DUOMDO

are 9,00
APERTURA 2’ EDIZIONE
FESTA DEL SALAME NOBILE CREMASCO

ere 10,00
PRESENTAZIONE MOSTRA
ATTREZZI STORICI DELLA NORCINERIA

Dalle ore 10,00 alle ore 18,00
SALITA AL CAMPANILE DEL DUOMO
E VISITA ALLA CRIPTA DELLA CATTEDRALE

ore 11,00

INAUGURAZIONE UFFICIALE

DELLA MANIFESTAZIONE

a seguire assaggio di salame,
coen la cellaborazione
dell'Istitute Sraffa

aere 14,30 v
VISITA GUIDATA ALLA CITTA,

a cura della ProLoco

ore I5,30

DISEGNI SENZA MATITA
Laboratorio per bambini
Coldiretti

ore 16,45

FOLK E SALAM

Concerto con
Twe Blue Irish Folk

ore 18,00

LA SPONGARDA? PARLIAMONE!
Incontro con i Maestri
pasticceri custedi

del deolce cremascoe

ore 19,00

UN BICCHIERE DI VINO

CON UN PANINO...

Aperitivi cremaschi con
la musica di Matteo Spinelli
e Davide Busseleni

ore 21,00

CHIUSURA STAND

S
3
o ;JI

i 7 -
i

-
o

V gé&/w’ @Mzzw

EVENTI ORGANIZZATI IN ALTRE LOCATION

dalle ore 12,00 alle ore 14,00
RISOTTO CON LA PASTA DI SALAME
Presso le Bonta del Bo:rgo
in via Mazzini, 56
Confcommercio

dalle are 16,00

MERENDA AL PARCO

Presse il Campo di Marte.
Pane e salame

e stuzzichini vari
Cooperativa Arcebalenco

Dalle ere 17,00 alle are 20,00
TORTELLI CREMASCHI

Produzione in diretta

e showcmking con
degustazione e vendita
Presso 1le Bonta del Boxgo
in via Mazzini, 56
Confcommercio

Presenta e coordina gli eventi Barbara Donmarini



DOMENICA 21 APRILE 2024

CREMA - PIAZZA DUOAMO

are 9,00 s J
APERTURA FESTA oy “
ore 10,00 »

VISITA GUIDATA AL COMPLESSO

DEL SAN DOMENICO

Dalle ore 10,00 alle ore 18,00
SALITA AL CAMPANILE DEL DUOMO
E VISITA ALLA CRIPTA DELLA CATTEDRALE

are 10,350

I SEGRETI DI PIA E ROSETTA: ot s

OMAGGIO ALLA CUCINA CREMASCA APERTITVO CREMASCO
ore 11,30 Proposto da ANGA

Associazione Nazionale
Giovani Agri celtori

MAIALE FELICE, SALAME BUONO
Buone pratiche per il
benessere animale e il cibe

di 1ita, di ’ ere 14,30
o VISITA GUIDATA AL COMPLESSO

Medice veterimario, DEL SAN DOMENICO
Presidente di Coldiretti

Cremona aore 15,00

Reberta Schira ESIBIZIONE DELLE MAJORETTES
Scrittrice, gourmet, DI PANDINO, CON LA BANDA
critica gastronomica DI OiBRIANO

ore 1530

BESTIARIO E DINTORNI

Poesie e aneddoti

in vermaceole cremasco con
Valeriano e Rosellina Poloni
disegni di Romana Bonizzi

aore 16,00

LE POLPETTE DI CREMA
Centinua la favela
del Sig.Salame.
Eventio per bambini
con meremnda, a cura di
Annalisa Andreini

ore 16,50
INIZIO GARA DEL SALAME

Presidente della Giuria
Carle Alberte Vailati
Chef cremasco

Eventeo a cura
della ProLoco

ere 18,00
PREMIAZIONI

ore 18,50
MUSICA E DEGUSTAZIONI

con The Naamloos

ere 20,00
CHIUSURA DELLA MANIFESTAZIONE

V gfmf'&’ c@[a&zzw

EVENTI ORGANIZZATI IN ALTRE LOCATION

Ore 12,00

SALAME AL PARCO

Pranzo con i prodotii
del territorioc a prezzo
convenzionato

Campo di Marte

T. 366 8% 67 8%4

Cooperativa Arcobalenc

Ore 12,30

VINERIA FUORI PORTA

Via Matteotti I3

CREMA IN TAVOLA

Pranzo con menu' dedicato
e vini in abbinamento.
Menu':

Il salame cremasco

in tre stagionature.
Risotto con pasta

di salame e salva.
Bocconcini di manzo

e pipetto.

11 tortello cremasceo

nel dessert.

Prenctazione @bbligat@ria
T. 0375 83747

Ore 18,00

Sala dei Ricevimenti
Palazzo Comunale
CHAMPAGNE E SALARE
Specialita e tradizione

si incontranc

Evento ’Brien
Degustazione di Chmapagne
ab%i:nata ai predotii
tipici del territorie.
Accompagneranno

le degustazioni

Federice Bovarini

Master Sommelier

Annasisa Andreini

Food Blogger
Prenctazione obbligato,ria

T. 377 26 31 488 — T. 339 21 16 182
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ALCAMPO CAFE'
Bar - Tavela calda

Parce Campe di Marte
T. 348 25 64 821

RISTORANTI,

AL DOMM

Bar - Tavela calda
Via XX Settembre, 34
T. 0373 84 722

AMOS PLATZ

Birreria - Ristorante
Via G. Mazzini, 80

T. 0373 83 814

CIRCOLO

ARCI S. BERNARDINO
Bar - Tavela calda

Via XI Febbraioc, I4

T. 345 I5 40 606

BAR BETTOLINO

Bar - Tavela calda
Via XX Settembre, 34
T. 0373 63 06 19

BAR DUOMOCAFE'
Bar - Tavela calda

Piazza Dueomao, I3
T. 0373 25 15 10

BAR MARINI
Bar - Tavela calda

Piazza Duomo, 3
T. 0373 47 05 16

MENU" O DEGUSTAZIONE
CON I PRODOTTI TIPICI DEL TERRITORIO

BAR E TRATTORIE ADERENTI

VINERIA FUORIPORTA
Ristorante

Via G. Matteotti, I5
T. 0373 835 747

CAFFE' NAZIONALE
Bar - Tavela calda
Via XX Settembre, I51
T. 0373 84 2817

CALICANTUS
Bar - Ristorante

Piazza Duomo, 5
T. 0373 18 53 669

CASCINA LOGHETTO
Agriturisme — Ristorante
Via Milana, 4

T. 0373 23 02 09

Cucina Senza Glutine

GGLACE
Gelateria - Taveola calda

Piazza Duomo, 8
T. 0373 85 768

INVITO PIU'
Ristorante — Pizzeria

Via Libere Comune, I5
T. 0373 85 266

IL NUOVO RIDOTTINO
Ristorante

Via A. Fine, I

T. 0373 25 68 91

LA SPAGHETTERIA
Via Sinigaglia, 4/A
T. 335 65 52 041

MC DONALD'S — Crema
Via Milano
T. 0373 55 41 37

SANTA LUCIA

Pizzeria — Ristorante
Via Bramante, 106

T. 392 45 45 800

SOTTOVENTO WINE BAR

Large della Pace, 4
T. 340 26 07 6I9

STATI UNITI

Bar - Trattoria
Via E. Martini, I0/C
T. 0373 82 675>

TRECCIA D'ORO
Pasticceria

Piazza Garibaldi, 77
T. 0573 25 76 45

LE VILLETTE
Trattoria

Via Podgora, 2
T. 0373 82 419
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ATTIVITA
COMMERCIALI
PARTECIPANTI

CAMELIA
Dbrogheria — Tea Shep
and Store

Via Cavour, 9
T. 0373 86 112

COLTELLERIA COMPOSTELLA

Via Mazzini, 20
T. 0373 25 171 51

FIELMANN OTTICA
Via Mazzini, 5
T. 0373 I9 77 800

FORME
Articeli per la casa

Via Caveur, 23
T. 0373 84 070

GUARNERI OTTICA
Via Mazzini, 87
T. 0373 25 €5 19

Via XX SETTEMBRE, 51
T. 0373 2577 88

L'ANTICA MERCERIA

Via Matteotti, 7
T. 0373 25 62 21

PELLE E CUOIO BAZAR

Piagza Garibaldi, 73
T. 0373 25 79 13

PARTNER
EVENTO

onfederari

s Artigia
Media Tmpresa
CNA Cremona

CONFCOMMERCIO
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COLDIRETTI
CREMONA
LIBERA ASSOCIAZIONE
AGRICOLTORI CREMONESI

BONTA

CREMASCHE

Terre




SPONSOR SOSTENITORI

La Futura

www.lafuturasalumi.it

podsont

o/ orgo

Via  Mazziri, 58 - CREMA - P.zza Fulcheria , 30

Azienda Agricola

CORTE
dei
HonA

Via Cantoni, 1 - CREMA
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BriEn

Specialiti di un’isola

www.3brien.com
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